
 

BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN GEBEN UNSERE MITARBEITER SEHR GERNE AUSKUNFT 

Wir erlauben uns für das Couvert mittags 3,50 und abends 5,00 pro Person zu verrechnen. 
 Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzl. MwSt. 

 

 
 

 

 

 

SCHLOSSWIRT MENÜ 
letzte Menü- Bestellmöglichkeit 13.30 bzw. 20.30 Uhr 

 

 

 

 

glasierter Hummer 
Blattspinat/ Trüffel/ Sellerie 

 

   2024 Rioja Blanco DOC Antea, Marqués de Cásceres, Rioja, Spanien  
 

• • • 
 

Kürbisschaumsuppe 
gefülltes Knusperstangerl 

 

• • • 
 

geschmorte Bio-Lammstelze 
Spitzkraut/ Kürbis/ Schwarze Nuss  

 

    2023 Valpolicella Classico Superiore DOC Ripasso, Bolla, Venetien, Italien  
 

 

• • • 
 

Zwetschkenzauber 
Tartelette/ Zwetschke/ weiße Schokolade 

 

  2022 Passito de Pantelleria DOC Ben Ryé, Donnafugata, Sizilien, Italien 

 

 

 

Menü 4 Gang  89,00 

Weinbegleitung    31,00 

 

 

 



 

BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN GEBEN UNSERE MITARBEITER SEHR GERNE AUSKUNFT 

Wir erlauben uns für das Couvert mittags 3,50 und abends 5,00 pro Person zu verrechnen. 
 Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzl. MwSt. 

 

 
 

 

 

NATURMENÜ „GARTEN UND WALD“ 
letzte Menü-Bestellmöglichkeit 13.30 bzw. 20.30 Uhr 

 

 
 

 

 

 

 

Pilz-Ceviche 
Avocado/ Stangensellerie/ Koriander 

 

     Gala Apfelsaft PUR, Weingut Müller, Krustetten, Kremstal  
 

• • • 
 

Kürbisschaumsuppe 
gefülltes Knusperstangerl 

 

• • • 
 

gebratener Chicoree 
Black Pearl Pilz/ Kürbis/ Couscous/ Traube/ Nüsse 

 

            fermentierter steirischer Traubensaft  
 

• • • 
 

Zwetschkenzauber 
Tartelette/ Zwetschke/ weiße Schokolade 

 

           hausgemachter Mädesüss-Kombucha  

 
 

 

Menü 4 Gang  69,00 
 

alkoholfreie Begleitung    21,00 

 

 

 

 



 

BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN GEBEN UNSERE MITARBEITER SEHR GERNE AUSKUNFT 

Wir erlauben uns für das Couvert mittags 3,50 und abends 5,00 pro Person zu verrechnen. 
 Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzl. MwSt. 

 

 
 

 

 

 

VORSPEISEN 
 

Pilz-Ceviche 
Avocado/Stangensellerie/Koriander 

 

18,00 
 

 

 

Foie Gras 
gebraten/ Praline/ Haselnuss/ Nektarine/ Butterbrioche 

 

24,90 
 

 
 

glasierter Hummer 
Blattspinat/ Trüffel/ Sellerie 

 

26,00 

 

 

 

 

SUPPEN 
 

Anifer Festtagssuppe 
Grießnockerl/ Frittaten/ Fleischstrudel 

 

9,00 
 

 

 

Kürbisschaumsuppe 
gefülltes Knusperstangerl 

 

12,00 

 

 

 

 



 

BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN GEBEN UNSERE MITARBEITER SEHR GERNE AUSKUNFT 

Wir erlauben uns für das Couvert mittags 3,50 und abends 5,00 pro Person zu verrechnen. 
 Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzl. MwSt. 

 

 
 

 

 

 

HAUPTSPEISEN 
 

 

 

 

Zanderfilet 
Kürbis/ Ingwer/ Fenchel 

 

35,00 
 

 

 

 

 

Zweierlei vom Bio-Rind  
Backerl/ Filet/ Sellerie/ Kohlsprossen 

 

47,00 
 

 

 

 

 

geschmorte Bio-Lammstelze 
Spitzkraut/ Kürbis/ Schwarze Nuss  

 

38,00 

 

 

 

 

 

gebratener Chicoree 
Black Pearl Pilz/ Kürbis/ Couscous/ Traube/Nüsse/ 

 

32,00 
 

 

 

 
 

 
 

Unser Rindf leisch 

kommt in  

Bio-Qualität von der 

Gassner-Farm 

 

 

 

INFO 



 

BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN GEBEN UNSERE MITARBEITER SEHR GERNE AUSKUNFT 

Wir erlauben uns für das Couvert mittags 3,50 und abends 5,00 pro Person zu verrechnen. 
 Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzl. MwSt. 

 

 
 

 

 

 

SCHLOSSWIRT KLASSIKER 
 

 

 

 

original Wiener Schnitzel in Butterschmalz ausgebacken 

Petersilerdäpfel/ Salat 
 

29,00 
 

 

 

gekochter Tafelspitz vom Bio-Rind  

Rösterdäpfel/ Cremespinat/ Apfelkren/ Schnittlauchsauce 
 

27,90 
 

 

 

gebratene Kalbsleber 

Lauch-Püree/ Apfel/ Speck/ Röstzwiebel/ Vogelbeere 
 

31,00 
 

 

 

ausgelöstes Backhendl 

Erdäpfel-Vogerlsalat/ gebackene Leber 
 

21,90 
 

 

 

Seezunge „Müllerin“ 
Petersilerdäpfel/ Butter/ Salat 

 

29,90 
 

 

 



 

BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN GEBEN UNSERE MITARBEITER SEHR GERNE AUSKUNFT 

Wir erlauben uns für das Couvert mittags 3,50 und abends 5,00 pro Person zu verrechnen. 
 Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzl. MwSt. 

 

 
 

 

 

 

 

NACHSPEISEN 
 

 

 

 

Zwetschkenzauber 
Tartelette/ Zwetschke/ weiße Schokolade 

 

19,00 
 

 

Affogato 
 

7,50 
 

 

Salzburger Nockerl 

(Zubereitung ca. 25 Min) 
 

9,50 (pro Person) 
 

 

Marillenpalatschinken 

 

8,90 
 

 

hausgemachtes Eis oder Sorbet 
 

pro Kugel 4,00 
 

 

französische Käseauswahl vom Kaslöchl 
Chutney/ Brot 

 

klein (3 Stk .)   12,00   |   groß (5 Stk.)   15,00 


