letzte Meni- Bestellmoglichkeit 13.30 bzw. 20.30 Uhr

Hummer- Raviolo
Blattspinat/ Perigordtruffel

2023 Chardonnay Steinriegl, Weingut Gesellmann, Dentschkrentz, Mittelburgenland

Zitronengrasschaumsuppe
Beet Tartare/ Crostini/ Chakalaka Dip

Zweierlei vom Bio- Rind
Erbse/ Schwarzwurzel

2022 Valpolicella Classico Superiore DOC Ripasso, Bolla, 1 enetien, Italien

Baumkuchen- Baum
Pistazie/ Granatapfel

2018 Verduzzo, Fruscalzo, Friuli-Venezia Ginlia, Italien

Menii 4 Gang 85,00

Weinbegleitung 26,00

Wir erlauben uns fiir das Couvert mittags 3,20 und abends 4,50 pro Person zu verrechnen.
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzd. MwSt.



letzte Menu-Bestellméglichkeit 13.30 bzw. 20.30 Uhr

knusprige Zwiebel

Tomatenmarmelade/ Vogerlsalat

Basilikum- Ingwerlimonade

Zitronengrasschaumsuppe
Beet Tartare/ Crostini/ Chakalaka Dip

Fenchel
Cassis/ Wacholder/ Orangenpolenta

Soolong T- Vino Earl Grey, Soolong, Niederlande

Baumkuchen- Baum
Pistazie/ Granatapfel

hansgemachter Kombucha Rooibos- Gewiirg

Menii 4 Gang 69,00
alkoholfreie Begleitung 22,00

Wir erlauben uns fiir das Couvert mittags 3,20 und abends 4,50 pro Person zu verrechnen.
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzd. MwSt.



knusprige Zwiebel

Tomatenmarmelade/ Vogetlsalat
18,00

Foie Gras
gebraten/ Praline/ Haselnuss/ Birne/ Butterbrioche

24,90

Hummer- Raviolo
Blattspinat/ Perigordtruffel

26,00

Anifer Festtagssuppe

GrieBnockerl/ Frittaten/ Fleischstrudel
9,00

Zitronengrasschaumsuppe
Beet Tartare/ Crostini/ Chakalaka Dip

12,00

Wir erlauben uns fiir das Couvert mittags 3,20 und abends 4,50 pro Person zu verrechnen.
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzd. MwSt.



Hummer- Ravioli
Blattspinat/ Perigordtruffel

36,00

Zweierlei vom Bio- Rind
Erbse/ Schwarzwurzel
Unser Fleisch 46,00
kommt in regionaler
Bio-Qualitit vom
Tauernlamm
rosa gebratener Rehriicken

Selletiecreme/ Waldpilze/ Feige
42,00

Fenchel

Cassis/ Wacholder/ Orangenpolenta/ Portweinschaum
30,00

Zanderfilet
Pak Choi/ knusprige Zwiebel/ Tomatenmarmelade

32,00

Wir erlauben uns fiir das Couvert mittags 3,20 und abends 4,50 pro Person zu verrechnen.
Alle Preise verstehen sich in Enro inkl. der gesetzl. MwSt.



original Wiener Schnitzel in Butterschmalz ausgebacken
Petersilerddpfel/ Salat

29,00

gekochter Tafelspitz vom Bio-Rind
Résterdipfel/ Cremespinat/ Apfelkren/ Schnittlauchsauce

27,90

gebratene Kalbsleber
Lauch-Puree/ Apfel/ Speck/ Rostzwiebel/ Vogelbeere

31,90

ausgeldstes Backhendl
Erdipfel-Vogerlsalat/ gebackene Leber

22,90

Reinanke ,,Miillerin*
Petersilerdipfel/ Butter/ Salat

24,90

Wir erlauben uns fiir das Couvert mittags 3,20 und abends 4,50 pro Person zu verrechnen.
Alle Preise verstehen sich in Enro inkl. der gesetzl. MwSt.



Milchreis
Kriecherl/ Zimt

13,00

Baumkuchen- Baum
Pistazie/ Granatapfel

16,00

Affogato
6,90

Salzburger Nockerl
(Zubereitung ca. 25 Min)

9,50 (pro Person)

Marillenpalatschinken
8,90

hausgemachtes Eis oder Sorbet
pro Kugel 3,50

franzosische Kiaseauswahl vom Kaslochl
Chutney/ Brot

Klein (3 Stk.) 14,50 | groB (5 Stk.) 17,50

Wir erlauben uns fiir das Couvert mittags 3,20 und abends 4,50 pro Person zu verrechnen.
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzd. MwSt.



