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Das heutige Hotel Schlosswirt war urspriinglich ein den Erzbischéfen und Landesherren von Salzburg
gehoriges Bauerngut. Es fithrte seit dem 16. Jahrhundert den Namen ,,Schénauergut®. Im Jahre 1607 wurde
dem Hof das Schenkrecht verlichen und seitdem hiel3 er ,,die obere Taverne® oder der ,,obere Wirt®.

Im Jahre 1843 kaufte der bayrische Graf Alois von Arco-Stepperg, Besitzer des Schlosses, den Gasthof mit der
dazugehorigen Landwirtschaft und Metzgerei. Seitdem gehdrt er zum Guten Anif und fithrt den Namen
Schlosswirt.

Vom heutigen Bau des Hotels stammen der dlteste Teil, das Erdgeschol3 und der 1. Stock, im Wesentlichen aus
dem 16. Jahrhundert. Dazu gehéren die AuBlenmauern - die jedoch auch dlter sein kénnen -, die marmornen
Fenstergewinde, das Stral3entor, dessen Ture noch spitgotische
Beschldge und ein Pestkreuz aufweist, der vordere Teil des gew6lbten Ganges und die Gaststube. Das schone
Dach ist mit 1763 datiert.

Die verschiedenen spiteren Uminderungen stammen seit 1843 vom Grafen Arco, seit 1891 von seiner einzigen
Tochter und Erbin Sophie Grifin von Moy, und die jlngster Zeit, seit 1952, von deren Neffen und Erben,
Johannes Graf von Moy, dem gegenwirtigen Eigentiimer des Schlosses und Gutes Anif und damit auch des
Hotels Schlosswitt.

Heute steht der Schlosswirt zu Anif im Zeichen der groBlen Liebe von Familie Gassner zu gehobener

Gastlichkeit, die alle Sinne beriihrt und unvergessliche kulinarische Erinnerungen hervorbringt - ganz wie es das
Flair dieses auBlergew6hnlichen Fleckens Erde verlangt.
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kleines, familidr gefihrtes Hotel im Biedermeierstil

gemttliche und vielfaltige Raumlichkeiten

wunderschoner Garten mit Ruhelounge

treie Trauung im Garten méglich

traditionelle, Osterreichische Kiiche mit 1 Haube ausgezeichnet
Hochzeitsrabatte fir Zimmerbuchungen

leichte Erreichbarkeit

verkehrsgtinstig gelegen

kostenlose Parkplitze

wenige Minuten von der Altstadt Salzburg entfernt

Entdecken Sie auf den nun folgenden Seiten die vielen Mé6glichkeiten

des Schlosswirt zu Anif.
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Gaststube
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Jagdstube — bis 30 Personen
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IMPRESSIONEN

-

Biedermeiersaal — bis 80 Personen

kkx% Schlosswirt zu Anif © 5081 Anif - Austria -+ +43(0)6246 72 175 + info@schlosswirt-anif.at

AN AN ANF NS NSNS NS NSNS NS NS\



HOTEL & RESTAURANT

SCHLOSSWIRT
ZU ANIF

SEIT1607

Gastgarten

Freie Trauung im Garten
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Ankommen und von offenen Herzen und fantasievollen Kdstlichkeiten empfangen werden.
Sptiren Sie das Prickeln einer sinnlichen Begegnung und holen Sie sich Lust auf mehr...

SCHLOSSWIRTHAPPEN

Liptauer, Kriutertopfen und Erdipfelkas auf Bauernbrot
Tete Moin auf Pumpernickel & Feigensenf
Tafelspitzsiilzchen mit Kernélvinaigrette & Kren
Hausgerducherte Forelle mit Oberskren & Roter Rube

Preis pro Happen 4,00

KLASSISCHE HAPPEN

Erdidpfelkas mit Radieschen

Gurkentonic

Hirschschinken mit Avocado

Marinierten Brustkern mit Krenmousse & Vogerlsalat
Riucherforellentartar auf geréstetem Weillbrot

roh marinierten Alpenlachs auf Orangenfenchel

Prezs pro Happen 4,60

GOURMETHAPPEN

Marinierter Ziegenfrischkise mit Honig & Thymian
Paprika- Sauerkirschkaltschale

Gesulzte Jakobsmuschel

gebeizte Forelle mit Sellerie & Apfel

Beef Tartar mit Kriuterkartoffeln & Butterbrioche
Rosa Kalbszapfen mit Kiferbohnen & Kernél

Preis pro Happen 5,20
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Der Zauber und das Flair unseres Hauses umrahmen unsere Mentis — komponiert aus gehobener
Osterreichischer Kiiche und von kreativem Reichtum unseres Kiichenchefs umspielt...

EINFACHES GEDECK

Brot & gesalzene Butter
3,50

GEMISCHTES GEDECK

Brot, gesalzene Butter & 2erlei Aufstrich
5,50

ERWEITERTES GEDECK

Brot, gesalzene Butter, 2erlei Aufstrich & Speck
7,50

Auf den folgenden Seiten finden Sie die Jahreszeitenmeniis unseres Kiichenteams rund um Chef Stephan
Kleinberger. Gerne kénnen Sie die Gerichte individuell variieren und so Ihr eigenes Menii kreieren.

Bei unseren Meniipreisen handelt es sich um Richtpreise. Der Preis fiir gewisse Produkte (vor allem Fisch;
Tagespreise) ist saisonalen Schwankungen unterworfen.

Sie mochten Thren Gisten eine HAUPTSPEISE ZUR W A HL anbieten? Bitte beachten Sie, dass wir
pro Person einen Aufpreis von 6,00 zum Meniipreis verrechnen.

Gerne konnen Sie Thre eigene HOCHZEITSTORTE /Kuchen mitbringen. Wir kiihlen diese fiir Sie ein

und servieren Thnen oder bereiten diese an einem Buffet vor. Hierfiir verrechnen wir ein Gabelgeld von 3,50
pro Person.
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marinierte Bachforelle mit Frithlingskrdutermousse & eingelegten Karotten
k ok ok

geschmorte Kalbsbackerl auf Spargelrisotto & glasierten Erbsenschoten
* K K

Brandteigkrapfer]l mit Erdbeerobers & Bourbon Vanilleeis

Preis pro Person 50,00

Terrine vom Aberseer Schaffrischkase auf Kriutersalaten & Buchweizen
* ok

Birlauchschaumsuppe mit gebackener Blunze
k) >k x

gebratene Maishendlbrust auf Lauchpiree & Spargelgemiise
* % %

Buttermilchtortchen mit Kokos & geeister Mango

Preis pro Person 59,00

marinierter Kalbstafelspitz auf Birlauch- Frischkisecreme, Kiferbohnen & Vogerlsalat
* % ok

Consommé vom Tauernochsen mit Schleppravioli
* %

gebratene Lachsforelle mit Rohschinken & gebackenem Spargel
* K %

2etlei vom Lamm (Riicken & Beuschel) mit Mais & Bohnen
* K ok

Mille Feuille von der Schokolade mit marinierten Heidelbeeren & Tonkabohneneis

Preis pro Person 71,00
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gebeizter Seesaibling auf Pastinakencreme & Frisee
K ok ok

gebratene Beiried mit Rahmeierschwammerl & Pommes Duchesse
k 3k x

Zitronentarte mit Baiser auf Erdbeersalat & Minzgranite

Prezs pro Person 51,00

glasierte Wachtelbrust mit eingelegten Eierschwammerln & Lardo
%k

Schaumsuppe vom Spitzpaprika mit gebackenem Ziegenkisetascherl
* ok

rosa gebratener Kalbsriicken mit souffliertem Parmesan & jungem Spinat
* % x

Marillenknodel mit Sauerrahmeis & Vanille

Preis pro Person 69,00

mit Mango marinierte Burrata auf buntem Strauchtomaten & Sesam
* %k k

Kresseschaumsuppe mit Flusskrebssandwich
%k

poelierter Seesaibling auf 2erlei Karfiol (Creme & gebacken) mit Romanasalat & Matrille

k ok ok

rosa gebratener Rehriicken auf Sellerieptiree, geschmorten Karotten & Heidelbeeren
k ok ok
Tortchen von der weillen Schokolade mit Himbeersorbet

Preis pro Person 82,00
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Tartar von der Lachsforelle mit eingelegtem Fenchel, Frischkise & Nussbrot
K ok ok

geschmorte Lammstelze mit Topinambur & Birne
* %k xk

Kirbistértchen mit Erdnuss & Schlosswirt Honig

Preis pro Person 53,00

Tortchen vom gerducherten Stér mit Roten Ritben & Walnuss
%k

Wildconsommé mit Steinpilztascherl
* % x

rosa gebratenes Rinderfilet auf Steinpilzrisotto & knusprigem Wurzelgemiise
K ok K

Topftensouftlé mit eingelegtem Kiirbis & Orange

Preis pro Person 66,00

Hirschcarpaccio mit Steinpilzcreme eingelegten Karotten & Vogerlsalat
* K %

Kirbisschaumsuppe Schnittlauchravioli
%k

Krenfleisch vom Waller

k ok ok

rosa gebratene Entenbrust auf Rahmwirsing & Schupfnudeln
% % %
kernweicher Schokoladenkuchen mit eingelegten Zwetschken und Vanilleeis

Preis pro Person 73,00
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lauwarmer Seesaibling mit Stangensellerie & Maroni
sk ok

Bauernente mit Rotkraut & Erdipfel- GrieSknodel
k) 3k x

geeiste Vanillekipferlterrine mit knusprigem Bratapfel

Preis pro Person 54,00

Kalbstartar mit Buchweizen & eingelegtem Rettich
%k

Schwarzwurzelsuppe mit Petersilienschaum
* ok

2etlei vom Hirsch (Riicken & Schulter) auf Kirbiscreme mit Schwarzen Niissen & gebackenem Grie3nockerl
k) ok x

2etlei von Maroni & Elierlikér mit Blutorangensorbet

Preis pro Person 65,00

Hirschriicken “ Rossini mit Datteln & Butterbrioche
X ok ok

Selleriesuppe mit Wildententascherl
%k

Gebratener Zander mit Roten Riben & Erdipfelkren

k ok ok

gebratenes Kalbsfilet und gebackenes Bries auf Karottencreme & Winterspinat
* K %

Erdnuss- Nougatmousse mit Salzkaramell & Passionsfruchtsorbet

Preis pro Person 88,00
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Marinierten Kalbstafelspitz mit KKren und Kiirbiskernvinaigrette
Tafelspitzsiilzchen mit Kiferbohnen & roten Zwiebel
Geriucherte Entenbrust mit Trauben-Nussvinaigrette

Kleine Wiener Schnitzel mit Petersilienkartoffeln

Gebratener Spanferkelriicken mit Spitzkraut & Schnittlauchknédel
Getiillte Kalbsbrust mit Erbsenreis

Saltim Bocca vom Kalb auf Olivenpolenta

Geschmorte Kalbsbackerl mit Pastinakencreme & Erdipfelroulade
Rosa gebratene Entenbrust mit Rahmwirsing & Schupfnudeln
Gebratener Wolfsbarsch auf mediterranem Gemusegrostl
Kiirbisgnocchi mit Artischocken & jungem Spinat

Strudel vom geschmortem Spitzkraut mit Koriander

Auf Wunsch servieren wir zur Mitternachtsjause z.B. Gulaschsuppe, Wiirstelbuffet, Kiseplatte, etc.
Preis anf Anfrage

Wir méchten Sie darauf aufmerksam machen, dass sich alle Preise indern kénnen!
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Gerne bieten wir IThnen auch verschiedene Buffetvarianten an.
Untenstehend finden sie verschiedene Auswahlgerichte
Bitte beachten Sie, dass ein Buffet erst ab einer Personenanzahl von 50 Personen méglich ist!

marinierten Brustkern mit Krenmousse & eingelegten Radieschen
Mousse von der Hausgerducherten Forelle mit Stangensellerie & Apfel
marinierter Ziegenkise mit Schlosswirthonig und Kriutersalaten

k 3k x

ausgelostes Backhender] mit Erdépfel- Gurken Salat

geschmortes Rindsschulterscherzl mit Selleriecreme & Ofengemiise
gedidmpftes Saiblingsfilet mit Rieslingsgemiise

Krautfleckerl

k ok ok

2etlei Schokoladenmousse im Glas mit marinierten Waldbeeren
Topfen- Zitronencreme mit Hollerroster
Kaiserschmarren mit Zwetschkenroster

Preis pro Person 53,00

Wildschweinsulze mit Wurzelgemiisevinaigrette

Melanzani- Zucchinitartar mit Basilikumcreme und geschmorten Strauchtomaten
ook

Kalbsbutterschnitzel mit Erddpfelpiiree
Kalbsrahmgulasch mit Butterspitzle & Romanesco
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roh marinierte Rinderhuft mit Kriauterkartoffeln & Rostzwiebelcreme
Flusskrebscocktail mit Avocado und Marille
Buratta mit Feige & Strauchtomaten

k ok ok

rosa Kalbsriicken am Stiick gebratenen mit Erddpfelgratin & Artischockengemiise
gefiillte Maishendlbrust mit eingemachtem Kohlrabi & Rosmaringnocchi
gebratene Reinanke auf Paprika Kiirbis Gemiise

mit CousCous gefiillte Spitzpaprika im Lauchfond

k) >k x

Topfenknddel auf Roster
Nougatmousse mit eingelegten Mandarinen
Mango-Passionsfruchtmousse mit Kokos-Tapioka

Preis pro Person 75,00

gebeizter Rehriicken mit Pastinaken & eingelegten Waldpilzen
sokok

Hirschragout aus eigener Jagd mit Speckkohlsprossen und Topfenspitzle
geschmorte Rindsbackerl] auf Steinpilzpolenta & Zucchinigemuse

Wir méchten Sie darauf aufmerksam machen, dass sich alle Preise dndern kénnen!
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Die passenden Begleiter fiir Ihre kulinarische Reise durch das Genussreich des Schlosswirt zu Anif — spritzig,
fruchtig, gehaltvoll oder heil3, stark und siif3. Zeit, um ein Glas aufs Leben zu erheben...

APERITIFS

Darya Frizzante rosé, Weingut Schuster, Alberndorf, Nieder&sterreich 0,751 31,00
Weiller Spritzer 4,30
Hugo oder Aperol Spritz, Lillet Berry 7,40

ALKOHOLFREIES

Softgetrinke (Flasche) 0,331 4,50
Sifte 0,21 4,60
Véslauer prickelnd - still 0,331 3,80
Véslauer prickelnd - still 0,751 7,10
BIER

Stiegl-Hell - Zwickl 0,31 4,90
Trumer-Pils 0,31 4,90
Stiegl Weisse naturtriib 0,51 5,80
Stiegl Freibier alkoholfrei 0,51 5,80
Hefeweizen dunkel, Franziskaner, Miinchen 0,51 5,80
WEINE

Hauswein weil3, Gruner Veltliner vom Winzer 0,751 28,00
Hauswein rot, Zweigelt vom Winzer 0,751 32,00
Ried Hasel ,Der Schlosswirt® - Allram, Strass, Kamptal 0,751 36,00

Verlangen Sie nach unserer umfangreichen Weinkarte fiir Ihre Veranstaltung,
Gerne ist Ihnen unsere Sommeliere Frau Vanessa Bittesnich behilflich.

Wir méchten Sie darauf aufimerksam machen, dass sich alle Preise indern kénnen!
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SCHLOSSWIRT
TRADITIONELL

P.P. 186,00
(5 STD GETRANKE)

SCHLOSSWIRT
EXKLUSIV

P.P. 269,00
(5 STD GETRANKE)

EXTRAS
PAUSCHAL

cine Std: alkoholfreie Getrinke, Stiegl

eine Std: alkoholfreie Getrinke,
Stiegl Hell, weisser & Aperol-

APERITIF Hell, weisser Spfazf(:)ré Darya Frizzante Spritzer, Winzersekt
> 20,00
APERITIF- pro Person 3 Stck aus klassisch und pro Person 3 Stck aus klassisch, ;?)r(;t};ﬁf;tB(Stf;ﬁ;n 2,
- Schlosswirt Schlosswirt oder Gourmet g e A
HAPPCHEN 14.00 17.00 strichen und Olivenél
> ? 63,00
. frisches Brot, gesalzene Butter und
GEDECK 2erlei Baguette anogesalzene Butter Wurzelspeck
’ 6,00
3 Gang traditionell nach Saison 3 Gang exklusiv nach Saison
3 (2 Hauptspeisen zur Wahl, (2 Hauptspeisen zur Wahl,
MENU inkl Gabelgeld) inkl Gabelgeld)
58,00 71,00
" pro Stunde: alkoholfreie Getrinke, pro S\;gi:gligﬁlo lirelenii:r:nke, 251 Stiegl Goldbriu
GETRANKE JoDoSt weiss und rot, Heillgetrinke, Sommelierf Ginz ]%)il;ré Heib- Holzfass mit Kriigerl
MIN. 5 STD. Stiegl-Fell getrinke, weiller und Aperolspritzer und Anschlagzeug
16,00 ° 24.00 320,00
Gin- Bar zur Selbst-
MITTERNACHTS- Gulaschsuppe mit Gebick gemischtes Jausenbrettl mit befiienung mit 3 Sortx'?n
11.00 Brotauswahl Gin (0,7 I) & 24 Tonic
JAUSE ; 18,00 (0,21) und Zutaten
480,00
Tischwische, Stoffservietten, Sitzplan, Tischwische,Stoffservietten,
DEKORATION Meniikarten Stuhlhussen, Sitzplan, Meniikarten
5,00 17,00

Bitte achten Sie auf weitere Kosten, wie z. B. Sperrstundenverlingerung, Raummiete. . .etc.
Selbstverstindlich beachten wir Vegetarier & Veganer. Pauschalen sind ab 25 Personen méglich.

¥%%x Schlosswirt zu Anif -
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Tischwische & Stoffservietten, pro Person 5,00
Stuhlhussen, pro Person 12,00
Teelichter 2,00
BIEDERMEIERSAAL
Fr, Sa und vor Feiertagen ohne Musik und Tanz 550,00

mit Musik und Tanz 1.650,00

(auch an Sonn- und Feiertagen nach Vereinbarung)
Bei Reservierung von min. 15 Zimmern entfillt die Raumimiete.

GASTGARTEN

Teilbereich 550,00
JAGDSTUBE

Fr, Sa und vor Feiertagen 330,00

(auch an Sonn- und Feiertagen nach Vereinbarung)

ANIFER ZIMMER/WEINKELLER
Fr, Sa und vor Feiertagen 220,00
(auch an Sonn- und Feiertagen nach Vereinbarung)

Von Januar bis Mirz verrechnen wir KEINE Raummieten und sie erhalten 10% Rabatt auf die
Gesamtsumme!

FREIE TRAUUNG IM GARTEN ODER INDOOR
BIS MAX. 40 PERSONEN 440,00

Ab 24.00 bis max. 02.00 Uhr stellen wir pro Stunde in Rechnung:

bis 50 Personen 300,00
ab 50 Personen 350,00
Samsung ,,Frame® (oder Beamer & Leinwand) 50,00

*#%%%x Schlosswirt zu Anif - 5081 Anif - Austria - +43(0)6246 72 175 - info@schlosswirt-anif.at

AN ANT AN NI NI NS NS NI NS NS NS N



HOTEL & RESTAURANT

SCHLOSSWIRT
ZU ANIF

SEIT1607

Buchen Sie fiir Thre Hochzeit exklusiv unseren Rolls Royce Oldtimer, Baujahr 1972.
Lassen Sie sich zum Beispiel vom Standesamt abholen und ganz nostalgisch nach Anif chauffieren.

Preis pro Stunde inkl. Fabrer in angemessener Kleidung 170,00

Bitte beachten Sie, dass der Rolls Royce im Dunkeln und bei schlechten Fahrverhiltnissen wie Schnee oder
Matsch nicht gefahren werden kann.
Die Dekoration ist im Preis nicht inkludiert, kann aber sehr gerne von uns organisiert werden.

k@k\_ \ Scbhﬂe.‘.g —
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Die insgesamt 30 Zimmer sind individuell und mit viel Liebe zum Detail im Biedermeierstil gestaltet.
Das besondere und ecinzigartige Flair des Hauses schafft ein gemiitliches Wohlfiihl-Ambiente.

Ein Highlight bietet das gemeinsame Frithstiick am Tag nach der Hochzeit - eine schéne Gelegenheit, um
diesen besonderen Tag noch einmal Revue passieren zu lassen.
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Get together - Vorschlag 1 il
Stiegl-Keller

Es gibt viele Anlésse fiir ein gemiitliches Zusammentreffen - sei es ein SALZBURG

besonderer Geburtstag, ein Familientreffen, ein Klassentreffen oder

ein Jubildum.

Der Stiegl-Keller bietet hierfiir den idealen Rahmen. Gemiitliches Ambiente, traditionelle
osterreichische Kiiche und der einzigartige Blick tiber die Dacher von Salzburg, der nicht nur Giste
aus dem Ausland, sondern auch Salzburger immer wieder verzaubert.

Vorschlag 1

e Ankunft & BegriiBung auf der Terrasse oder in dem jeweiligen Raum

e Auf den mit frischen Blumen dekorierten Tischen ist bereits eine ziinftige ,,Salzburger Brettljause® mit
Speck, Schinken, Kise, Aufstrichen eingestellt und die frisch gebackenen Brezen stillen den ersten
Hunger.

e Neben servierten Getranken steht schon ein Holzfass mit Stiegl-Goldbrau zum selbst Anschlagen bereit.
Das Anschlagen bietet die ideale Gelegenheit Familie und Freunde zu begriiBen und den gemiitlichen
Abend einzulduten.

Am Buffet finden sich traditionelle 6sterreichische Gerichte wie zum Beispiel:

Salatbuffet mit hausgemachten Dressings
GroBer Brotkorb mit frischem Bauernbrot & Gebick.
Kleine Wiener Schnitzel (Schwein) und Backhenderl

Kartoffelsalat oder Petersilkartoffeln
Faschierte Laibchen auf Kartoffelpiiree
Kasnock’n mit Rostzwiebeln

Den siilen Abschluss findet das Essen mit

Osterreichischen Strudeln mit Schlagobers

Preis pro Person * 51,00

inkl. Bereitstellung eines exklusiven Bereiches auf der Terrasse oder einer der Stuben,
frische Blumendeko, Brettljause und Buffet* wie oben angefiihrt, 20 1 Stiegl-Goldbriu
im Holzfass (= 0,5 | pro Person bei 40 Gisten)

* ab 40 Personen; etwaige Mindestkonsumation in den jeweiligen Raumlichkeiten!
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Get together - Vorschlag 2

Es gibt viele Anlésse fiir ein gemiitliches Zusammentreffen — sei es ein besonderer Geburtstag, ein
Familientreffen, ein Klassentreffen oder ein Jubildum.

Der Stiegl-Keller bietet hierfiir den idealen Rahmen. Gemiitliches Ambiente, traditionelle
osterreichische Kiiche und der einzigartige Blick tiber die Dacher von Salzburg, der nicht nur Géste
aus dem Ausland, sondern auch Salzburger immer wieder verzaubert.

Vorschlag 2

e Ankunft & BegriiBung auf der Terrasse oder dem jeweiligen Raum

e Auf den mit frischen Blumen dekorierten Tischen sind bereits frische Laugenbrezen und verschiedene
Aufstriche eingestellt, die besonders zu unserem Stiegl-Goldbriau schmecken, das im Holzfass zum selbst
Anschlagen schon bereitsteht.

e Das Anschlagen tibernimmt der Gastgeber oder ein Ehrengast und er6ffnet mit Schwung den gemiitlichen

Abend.

Am Buffet werden weitere, kleine Stirkungen angeboten:

WeiBlwiirste von der “die WeiBBwursterei” (Steinpilz, Champagner und Triiffel)
mit Senf und frischem Kren
Brotkorb mit frischem Bauernbrot & Gebick

Apfelstrudel mit Schlagobers

Preis pro Person* 35,00

inkl. Bereitstellung eines exklusiven Bereiches auf der Terrasse oder einer der Stuben,
frische Blumendeko, 1 Stiick frische Laugenbrezel pro Person, Aufstriche auf den Tischen
eingestellt, 1 Paar Wiirstel inkl. Brot/Gebick, pro Person, 1 Stiick Apfelstrudel pro Person,
20 1 Stiegl-Goldbriu im Holzfass (= 0,5 1 pro Person bei 40 Gisten)

* ab 40 Personen, etwaige Mindestkonsumation in den jeweiligen Raumlichkeiten!

Selbstverstdndlich erstellen wir gerne ein Angebot nach Thren Wiinschen und Vorstellungen!
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gerne stellen wir Thnen Kontakte von bewihrten Partnern, die das Areal und unsere Raumlichkeiten bestens
kennen zur Verfiigung.

DJ Andi Musik- und Kiinstleragentur Streb
Herr Andreas Maier Herr Willi Streb

Telefon 0043 664 30 80 944 Telefon 0043 664 250 22 72

Mail office.maier@t-online.de Mail info@streb.at

Less Affair — Herr Wolfgang Kreil Fotografie

Gitarrist | Singer | Songwriter Frau Claudia Weaver

Telefon 0043 676 6101501 Telefon 0043 650 877 88 38

Mail office@wolfgangkreilmusic.at Mail photo@claudiaweaver.com

Girtnerei Fotobox
Girtnerei Aiglhof, Familie Winkler Axel Sanin
Telefon 0043 662 43 23 43 Telefon 0043 664 95 15 191

Mail office@gaertnerei-aiglhof.at Mail as@fotoconnect.at

Hochzeitstorte Hochzeitstorte

Frau Julia Asen Theresa Jahoda - Konditormeisterin
Telefon 0043 664 8984980 Telefon 0043 (0)664 5652 662

Mail julia.asen@torten-kunst.at Mail office@theresajahoda.at
HWK Limousinenservice Kutschen

Herr Christian Finke Kutschenfahrten Schroder

Telefon 0043 664 1417766 Herr Hermann Schroder

Mail info@hwk-limousinen.at Telefon 0043 662 85 58 32

‘ fr‘>\ JUWELIER
IHR TRAURING (}/ Z/\ CI-N elberR
SPEZIALIST Mehr als nur ein Juwelier.

5020 SALZBURG | GETREIDEGASSE 23 | SCHMUCKPASSAGE | +43 662 843155 | WWW.JUWELIER-SCHNEIDER.AT
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HOTEL & RESTAURANT

SCHLOSSWIRT
ZU ANIF
SEIT1607
Standesamt Salzburg-Stadt Gemeindeamt Anif
Mirabellplatz 4, Schloss Mirabell Aniferstrasse 10
5020 Salzburg 5081 Anif
Tel: 0043 662 8072-2382 Tel: 0043 6246 72 304-0

romisch — katholisch

Pfarramt Anif Pfarramt Wallfahrtskirche St. Leonhard
Romerstrasse 10 Mitterweg 2

5081 Anif A 5083 Gartenau - St. Leonhard

Tel: 0043 6246 72 3 75 Tel. 0043 6246 72 405 (Frau Wall)
evangelisch

PG A und H.B. Salzburg Christuskirchen PG A und H.B. Salzburg Siid
Schwarzachstrasse 55 Dr. A. -Altmann Strasse 10

5020 Salzburg 5020 Salzburg

Tel: 0043 662 87 44 45 Tel: 0043 662 83 31 89
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Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Die Preise sind nur quartalsmiBig gultig und kénnen sich auch wihrend des jeweiligen Kalenderjahres
indern.

,GENUSS AUS LEIDENSCHAFT”

**x* Hotel & Restaurant Schlosswirt zu Anif
Gasthaus zu Schloss Hellbrunn, Salzburg
Stiegl-Keller, Salzburg
Stiegl-Klosterhof, Linz
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